
令和4年10月13日

福島市財務部契約検査課長

№ 質問 回答

1
公告２（４）
現行契約月額管理費（税別）について開示願い
ます。

提案に係る内容のためお示しできません。

2
要領９（２）②
現行使用された作業工程表を例示願います。

提案に係る内容のためお示しできません。

3
要領９（３）④
この枚数制限に要領９（２）⑤は含みますか。

含まれます。なお、見積金額については見積書（様式２－
３）、見積書（様式２－３－２）、別紙（様式２－３関係）見積内
訳書、別紙（様式２－３－２関係）見積内訳書へご記載くだ
さい。

4
仕様書Ⅰ４
センターの詳細記載有る建物平面図、及び機器
リスト一覧を頂けますか。

仕様書等で例示のとおりです。
参考に現地見学会で配布しました建物平面図を別添によ
りお示しします。

5
仕様書Ⅰ６
一日のタイムスケジュール表を頂けますか。

提案に係る内容のためお示しできません。

6
仕様書Ⅰ６
受託者側の一日の総労働時間について教えて
ください。

提案に係る内容のためお示しできません。

7
仕様書Ⅱ１
現在の業務従事者の人員構成について教えて
ください。

提案に係る内容のためお示しできません。

8

仕様書　添付資料３
市と受注者双方が負担するトイレットペーパー
等について、その内訳について教えてくださ
い。

施設内１階の消毒室トイレ及び２階のトイレで使用する消耗
品の全てについて受注者負担となっております。

　　各　　位

　「福島市東部学校給食センター調理業務委託業者選定プロポーザル」の技術提案書作成に関する質問がありま
したので、下記のとおり回答いたします。

回　　　答　　　書
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9
仕様書　添付資料３
給食費の１食あたりの単価について教えてくだ
さい。

令和４年度給食費単価については以下のとおりです。
・小学校…保護者負担額：２００円（市補助８０円差引後）
 　　　　　　材料費：３００円（市補助２０円上乗せ後）
・中学校…保護者負担額：２５０円（市補助８０円差引後）
　　　　　　 材料費：３５０円（市補助２０円上乗せ後）

10

仕様書　添付資料４
令和７年度小学校２校の追加に伴う増台される
コンテナ数や配送、回収時間が現時点で分かれ
ば教えて下さい。

コンテナにつきまして、１０台の増を見込んでいます。(内
訳：岡山小７台・月輪小３台)
なお、配送・回収の時間帯は検討中です。

11

様式集　様式２－２
同様式をＡ３横で使用する方法について教えて
ください。同エクセルを単純にＡ３横で印刷す
る設定の下で作成すればよろしかったでしょう
か。

ご理解のとおりです。

12
要領９（２）②
作業工程表の提案に際して、使用するフォー
マットがあればいただけますか。

フォーマットは特にございません。ご提案に委ねます。

13
要領９（３）④
作業工程表は示された枚数に含めず、別添とい
うかたちでも宜しかったでしょうか。

技術提案書作成要領９（３）④のとおり、Ａ３判４枚以内とし
てください。

14
調理室にあるグランドケトル２台は１台あたり
何食分の調理が可能なのでしょうか。

現在グランドケトルはおもにあえ物(サラダ)や炒め物に使
用しています。この用途であれば、これまでに最大３，７００
食分調理した実績があります。

15

更衣室ロッカー、洗濯機、乾燥機等は受注者負
担ということですが、既存のものを使わせて頂
くことは可能でしょうか。また、当社からの持ち
込みは可能でしょうか。

既設のロッカー、洗濯機、乾燥機等は現受注者の所有物で
あるため、受注者変更の際には、原則として次の受注者に
て当該物品を準備いただくこととなります。

16
冷凍食品やカット野菜等の加工品の使用頻度、
また手作り主菜の作る頻度をご教示下さい。

＜冷凍食品・カット野菜の使用頻度について＞
野菜等の冷凍食品の使用頻度はほぼ毎回となり、主菜を含
めると１食あたり２～８品目程度となります。カット野菜も１
～３品目をほぼ毎回使用します。
＜手作り主菜について＞
ハンバーグ等の主菜については既製品での提供を主とし
ており、おおむね手作りでの提供はございません。
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17
仕様書に記載されている「20 食材等の放射
性物質検査に関する協力」についてですが、協
力作業について具体的にご教示下さい。

食材等の放射性物質検査については以下のとおりです。
１.学校給食用精米の放射性物質の測定検査(週１回)
・米保管庫より任意の精米１ｋｇ×５袋を抽出事務室に提出
する。
２.福島市学校給食まるごと検査事業(給食提供日毎)
・２食分の給食を事務室に提出する。
・栄養士が指定する食材３品及び主食(ご飯・パン・麺)・牛
乳を１ｋｇずつ抽出事務室に提出する。

18
調理工程の班構成がありましたらご教示下さ
い。

提案に係る内容のためお示しできません。

19

スチームコンベクションが厨房にありませんで
したが、９月１６日の献立の「パオズ」はどのよう
に調理されていたのでしょうか。できるだけ詳
しく教えてください。

蒸し物機にて調理を行っています。

20
現在の従事者の人数・勤務シフト・勤務時間・給
与（月給・時給）・有資格者数をご開示いただけ
ますでしょうか。

提案に係る内容のためお示しできません。

21

アレルギー対応は行っておりますでしょうか。
行っている場合、アレルギー食の対応方法を具
体的にご教授下さい。（除去・代替・対象品目
等）

現在、食物アレルギーを持つ児童生徒に対しては、代替食・
除去食の提供はしておりません。詳細な献立表の作成と配
布を行っております。

22 果物の下処理方法をご教授下さい。
下処理方法は以下のとおりです。
３回洗浄→酢酸消毒１０分浸漬→１回すすぎ→カット

23
検収する際の業者別の納品時間をご教授下さ
い。

仕様書にも記載のとおり、調理当日の検収開始は午前７時
３０分からとなりますが、納入業者の都合で３０分程度前後
する場合があります。
【例】
・青果物（野菜・果物）：７時前後
・牛乳：７時３０分前後
・その他食材：７時～８時前後
上記以外に前日午後に納品の食材があります。

24 従事者の給食費を教えてください。 １食あたり３００円です。

25
従事者の駐車場は何台お借りできますか。ま
た、その際費用は発生しますか。

２０台程度は使用可能です。費用は無償となります。
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26
仕様書（添付書類５）業務負担区分「調理作業：
調理業務（特別食を含む）」と記載があります
が、特別給食の内容と回数をご教授下さい。

これまでは小学校を対象にバイキング給食やテーブルマ
ナー給食を実施しておりましたが、現在では新型コロナウ
イルス感染症対策のため実施しておりません。
今後の状況を踏まえて、上記特別給食を年に数回程度実
施できるよう受注者と協議のうえ検討いたします。

27
現在使用している食洗器の洗剤の種類、メー
カー名をご教授下さい。

洗剤の種類メーカー名については以下のとおりです。
商品名：プロデュシャイン20L
メーカー：シーバイエス

28
厨房内消耗品（調理、洗浄、消毒等）の年間の金
額をご教授下さい。

令和３年度実績で約４０８万円を支出しております。
当該消耗品は受注者と市で都度協議のうえ、市で発注・費
用負担を行います。なお、この金額は次年度以降、同額程
度の確保を保証するものではありません。

29
今年度の給食終了日と次年度の給食開始日を
ご教授下さい。

以下のとおりです。
・給食終了日：令和５年３月２２日
・給食開始日：令和５年４月７日（予定）

30
仕様書　Ⅲ業務区分　（１２）ボイラー運転管理業
務についてですが、ボイラー管理責任者は有資
格者限定でしょうか。

有資格者限定とはしておりません。

31

作成要領４.（１）提出書類について
各様式に代表者印の押印欄がございませんが、
押印が必要な書類・不要な書類についてご教示
ください。

様式３　技術提案書等提出要請書に記載の提出書類につい
てはすべて押印不要です。

32

作成要領4.（１）提出書類について
様式２－３・様式２－３－２については下記の通
りの積算内容で問題ないでしょうか。
＜様式２－３＞追加２校分を除いた７校５年分
の積算
＜様式２－３－２＞７校分を除いた追加２校３
年分の積算

ご理解のとおりです。

33

作成要領6.（２）二次審査について
説明用資料は技術提案書のみということです
が、技術提案書の内容を簡潔にまとめたパワー
ポイント資料をプロジェクターで投影してご説
明することは可能でしょうか。

技術提案書作成要領６　（２）のとおり、プロジェクターを使
用した説明は可とし、説明用資料は技術提案説明書（様式
２－２）のみとなります。

34
上記が可能な場合に簡略化する都合上、図表
の形式が変わることは問題ございませんでしょ
うか。

技術提案書作成要領６　（２）のとおり、説明用資料は技術
提案説明書（様式２－２）のみとなります。

35

作成要領６.（２）二次審査について
提案書に記載されていない内容はヒアリング時
に口頭・投影資料で提示することはできないと
いう認識でよろしいでしょうか。

ご理解のとおりです。



№ 質問 回答

36

作成要領９.（２）⑤受託コストについて
「仕様書及び提案項目①から④に基づいて、給
食調理業務を実施する上で、適切な見積額を
提案すること」とありますが、提案書内に見積
金額を記載するという認識でよろしいでしょう
か。

見積金額については、見積書（様式２－３）、見積書（様式２
－３－２）、別紙（様式２－３関係）見積内訳書、別紙（様式２
－３－２関係）見積内訳書へご記載ください。その他、提案
書への記載内容については、ご提案に委ねます。

37

作成要領２.（５）概算事業費について
概算事業費が記載されておりますが、上限価
格、最低価格の設定はありますか。ご教示くだ
さい。

公告　１２　（２）のとおり、上限価格は概算事業費内となり
ます。また最低価格の設定はございません。
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