
事業所名/屋号 （                           ） ⽒名   （                      ）

電話番号   �（                        ��   ） 参加⼈数 （                   ����������⼈）

今現在、６次化に      取り組んでいる ・ 取り組んでいない 参加内容    セミナーのみ ・ 交流会のみ ・ 両⽅

交流会での試⾷品等の提供   不可 ・ 可 （品⽬                       ）※提供不可でも交流会への参加は可能です。

2024.3.14 (⽊)
14:00〜16:00 �1� 14:00〜セミナー

�2� 15:15〜�流�

お問い�わせ先 申し�み��

���

６��セミナー

 売れる６次化商品を作るためには、「消費者からの
⽬線」が重要です。ストーリー作りやターゲット設定
など、６次化市場で選ばれる商品を作るために必要な
発想を学んでみませんか？
 セミナー終了後は商品を持ち寄った参加者同⼠で交
流会も開催予定！

 福島県出⾝。⾼校卒業後、バーテンダーの道に進み各地で修⾏後、
2005年に「Fruits&Sweets�Bar�Suika」を独⽴開業。
 2011年、㈱ニックファンズを設⽴し、ワインの輸⼊等を⾏うほか、
2022年には松川町に飲⾷店兼加⼯場「Craft�Labo&Factory�Kanpai
Bar」を開店。規格外のモモやリンゴなどを使⽤した「フルーツクラ
フトコーラ」を開発し、イベントや商談会にも積極的に参加。
 2022年、6次産業化コーディネーター⾷Pro.Level3取得。県内外の
酒造メーカーや教育機関にて６次化に関するアドバイスをおこなって
いる。
 

●〒960-8133 福島市五⽼内町3-1
●TEL 024-529-7663 

講師プロフィール

福島市 市⺠会館401号室

〜魅⼒ある６次化商品を作るために〜

齋藤 久志�⽒

㈱ニックファンズ

先着30名・参加費無料

電�・FAX・オンライン申�にて申�

６次化セミナー参加申込書  FAX.024-533-2725福島市農業振興課⾏

�切�3.13（�）正午

※市⺠会館駐⾞場が満杯の際は市役所駐⾞場をご利⽤下さい。

主催 福島市

（右記の⼆次元コードからもアクセス可）

代表取締役


