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飯坂温泉　湯沢通り
オレンジ色の街灯に照らされ、さらに
レトロな雰囲気を醸し出す温泉街。
福島市が誇る３つの温泉地はそれぞれ個
性があり、自分に合ったスタイルで楽し
むことができます。皆さんも“至福のひ
ととき”を求めて出かけてみませんか？

2021年１月１日発行

夢通信
バックナンバーは
市ホームページで！

福島市役所 広聴広報課

連続テレビ小説「エール」が2020年11月28日でついに最終回を迎えました。
これからも「エール」のレガシーを「古関裕而のまち福島市」に活かしていきます。

　ボタンを押すと古関メロディーが流
れる古関裕而メロディーボックスを、
古関裕而ストリート（レンガ通り）に
２基、教育文化複合施設こむこむ館内
に１基、それぞれ設置します。それぞ
れのボックスで聴ける曲に違いがあり
ます。現在も親しまれている古関メロ
ディーをぜひお楽しみください。
問文化振興課 ☎024-525-3785

　2020年11月10日にこむこむで、
「エール」出演の窪田正孝さん（古山
裕一役）、中村蒼さん（村野鉄男役）、
山崎育三郎さん（佐藤久志役）の「福
島三羽ガラス」の３人が来福し、「エー
ルファン感謝祭 in 福島」と題して、公
開収録が行われました。「エール」撮影時
のエピソードや、最終回までの見どこ
ろなどをお話しいただきました。

　古関裕而記念館前広場の休憩所に、
「エール」に登場する喫茶「バンブー」
のセットを再現。ドラマ内で使用した
小道具や、ドラマの紹介パネルなどを
展示しています。
※喫茶「バンブー」の展示は３月末ま
でを予定。
問観光コンベンション推進室
　☎024-572-5718

古関裕而メロディーボックス設置 喫茶「バンブー」 エールファン感謝祭 in 福島

くぼ  た まさたか

なかむらあおい

やまざき いくさぶろう

　福島市では、新型コロナウイルス緊急支援策第４弾として、アルバイ
ト先の休業などにより収入が減少した大学生などを任用しています。そ
のうちの６人の大学生が、飯坂・土湯・高湯の３グループに分かれ、各
温泉地の強みを生かしたふるさと納税返礼品開発プロジェクトに取り組
み、先日発表会を行いました。
　大学生らしい若者の視点で、果樹園で採った果物を使って、地元パ
ティシエの指導でお菓子作り体験ができる案など、計６件の返礼品を提
案しました。
　現在、返礼品の商品化に向けて開発を継続しており、順次発表する予
定です。ぜひ本市ならではのふるさと納税返礼品をご堪能ください！

【お問い合わせ先】（一社）福島市観光コンベンション協会　☎024-563-5554
ふるさと納税はこちらから！

大学生が本市のふるさと納税返礼品を開発！

※メロディーボックスイメージ図

※古関裕而記念館は、2021年１月上旬からリニューアル工事のため休館。３月上旬再オープン予定です。
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※旧花水館：天候などで閉鎖の場合あり。

し
い
共
同
浴
場
「
鯖
湖
湯
」
は
、
日
本
最

古
の
木
造
建
築
共
同
浴
場
を
ヒ
バ
、
ケ
ヤ

キ
、
ヒ
ノ
キ
な
ど
で
再
現
し
た
も
の
。
熱

い
お
風
呂
は
ち
ょ
っ
と
苦
手
と
い
う
方

は
、
十
綱
橋
近
く
の
摺
上
川
沿
い
に
建
つ

「
波
来
湯
」
が
お
す
す
め
で
す
。
飯
坂
な

ら
で
は
の
源
泉
か
け
流
し
の
熱
い
湯
と
、

調
整
さ
れ
た
ぬ
る
い
湯
と
２
つ
の
湯
船
が

あ
り
ま
す
。

　温
泉
街
に
は
、
地
元
の
人
が
子
ど
も
の

頃
か
ら
通
う
〝
生
活
の
一
部
〞
の
よ
う
な
、

そ
れ
ぞ
れ
違
っ
た
雰
囲
気
の
共
同
浴
場
が

９
つ
あ
り
、
人
々
と
の
あ
た
た
か
な
触
れ

合
い
が
飯
坂
で
過
ご
す
時
間
を
さ
ら
に
楽

し
く
し
ま
す
。
泉
質
は
、
ア
ル
カ
リ
性
単

純
温
泉
。
無
色
透
明
無
臭
の
温
泉
で
複
数

の
源
泉
が
あ
り
、
い
ず
れ
も
湯
量
豊
富
で

熱
め
の
お
湯
が
特
徴
で
す
。
神
経
痛
や
筋

肉
痛
な
ど
疲
労
回
復
・
健
康
増
進
に
効
果

が
あ
る
と
さ
れ
て
い
ま
す
。
佇
ま
い
も
美

地
元
の
人
が
通
う
共
同
浴
場

佇
ま
い
も
美
し
い
鯖
湖
湯

　飯
坂
温
泉
は
、
江
戸
時
代
中
期
に
松
尾

芭
蕉
も
立
ち
寄
っ
た
と
さ
れ
る
歴
史
あ
る

温
泉
地
で
す
。
車
で
10
分
圏
内
に
観
光
果

樹
園
が
続
く
フ
ル
ー
ツ
ラ
イ
ン
が
あ
り
、

サ
ク
ラ
ン
ボ
や
モ
モ
、
ナ
シ
、
ブ
ド
ウ
、

リ
ン
ゴ
と
、
初
夏
か
ら
半
年
以
上
に
わ

た
っ
て
旬
の
果
物
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き

ま
す
。

温
泉
の
歴
史
を
物
語
る

建
築
物
と
レ
ト
ロ
な
空
気

　ま
ち
な
か
の
５
カ
所
に
国
登
録
有
形
文

化
財
が
点
在
し
て
い
る
飯
坂
温
泉
は
、
周

辺
に
そ
の
ま
ま
残
る
当
時
の
空
気
感
を
味

わ
え
る
の
も
魅
力
で
す
。「
旧
堀
切
邸
」

は
、
豪
農
・
豪
商
の
旧
家
で
、
無
料
で
公

開
さ
れ
て
い
ま
す
。
ほ
か
に
鋼
製
ア
ー
チ
橋

で
、
貴
重
な
土
木
遺
産
と
し
て
も
評
価
さ

れ
て
い
る
「
十
綱
橋
」、
江
戸
館
と
明
治
館

が
国
登
録
有
形
文
化
財
に
指
定
さ
れ
て
い

る
「
な
か
む
ら
や
旅
館
」、
飯
坂
ホ
テ
ル
聚

楽
が
所
有
す
る
旧
花
水
館
の
「
奥
の
間
」、

明
治
期
の
風
格
あ
る
商
家
の
様
相
を
う
か

が
う
こ
と
が
で
き
る
「
旧
採
進
堂
酒
店
」

が
あ
り
ま
す
。
飯
坂
温
泉
が
発
祥
の
地
で

今
も
人
々
に
愛
さ
れ
て
い
る
ラ
ジ
ウ
ム
玉

子
や
ス
イ
ー
ツ
、
餃
子
な
ど
お
い
し
い
も

の
や
人
気
の
カ
フ
ェ
、
足
湯
な
ど
と
併
せ

て
訪
ね
て
み
ま
し
ょ
う
。

さ
ば 

こ 

ゆ

は

　こ

　ゆ

き
ゅ
う
ほ
り
き
り
て
い

き
ゅ
う
さ
い
し
ん
ど
う
さ
け
て
ん

と

　つ
な

アクセス

いで湯の里 ふくしま　 飯坂温泉

飯坂のまち
散策ＭＡＰ

飯坂温泉特別観光大使

飯坂　真尋ちゃん

飯
坂
温
泉
の
こ
と
、

好
き
に
な
っ
て
く
れ
た
ら

嬉
し
い
な
！

飯坂温泉にはグルメや足湯など、まち歩きにおすすめの
スポットがたくさん。今回はその一部を紹介します。
日々の忙しさを忘れて、ゆったりと温泉街を散策してみ
てはいかがでしょうか。

I I Z A K A  O N S E N

問飯坂温泉観光協会　☎024-542-4241

Ⓒ温泉むすめ／Enbound,Inc.

いい ざか ま ひろ

全国の温泉地を擬人化した「温泉むすめ」の飯
坂温泉のキャラクター。飯坂温泉を盛り上げる
ために活動しています！
飯坂温泉各地に真尋ちゃんのパネルやグッズが
置かれていて、パネル設置の店舗は現在31軒。
その店オリジナルで作った真尋ちゃんを見るこ
とができる店舗も多数あります。

プロフィール
日本三大けんか祭りの１つである「飯坂けんか
祭り」に参加するほど勇ましい性格で姉御肌。
好きなものは飯坂ラーメン、円盤餃子、ラジウ
ム玉子、インデアン。

旧堀切邸
☎024-542-8188
開館時間／午前9時～午後9時
休館日／無休（臨時休館あり）入館料／無料 
江戸時代から続いていた豪農・豪商の旧家で、1775（安永4）
年建築の県内で現存する最大で最古の土蔵「十間蔵」など、
歴史的価値の高い建物が現存しています。邸内にある「足
湯・手湯」で気軽にかけ流しを楽しみながら、美しい庭園を
眺めることもできる憩いの場所となっています。

阿部留商店
☎024-542-2680　
営業時間／午前８時～午後７時
飯坂名物「ラヂウム玉子」。飯坂の源泉で作られる温泉卵の
ことをいいます。半熟で濃厚な黄身と、とろっとしたまろや
かな白身は、ごはんとの相性抜群。レトロでかわいらしい
パッケージに身を包んだ福島の懐かしの味を、ぜひ食卓のお
供にいかがでしょうか。

足湯カフェ まつぼっくり
☎090-5841-0511
営業時間／午前10時30分～午後３時（変動あり）
　　　　　ランチ 午前11時～午後２時
店休日／不定休（主に水曜日）
古民家を改装して作られたこちらのカフェでは、食事にスイーツ、
そして足湯を楽しむことができます！イチオシは、柔らかな豚肉に
しっかりとタレが絡んだ「しょうが焼」。他にも地元食材を使った日
替わりメニューなどを提供しています。ぽかぽかの足湯とおいしい
食事で、ほっとするひとときを過ごしてみては。

Patisserie Sawada
（パティスリーサワダ）
☎024-542-2427 
営業時間／午前8時30分～午後６時 
定休日／毎週水曜日
1867年に創業、地域の皆さまに愛され、現在まで代々守り伝え
てきた自慢のお菓子の数々。ロングセラーのピュアオレンジ
ケーキは、しっとりとしたスポンジにオレンジの爽やかな風味
がマッチした１品。他にも各種焼き菓子や生菓子など、季節感
たっぷりのお菓子はお土産におすすめです。

照井 飯坂本店
☎024-542-4447  
営業時間／午後５～11時 ※餃子がなくなり次第終了
定休日／毎週水曜日 
福島市の名物といえば円盤餃子。照井の円盤餃子は、
餡・皮・タレ・焼き方、すべてにこだわりを持ってお
り、注文を受けてから自家製の薄皮で包み、多めの油
で焼き上げます。パリッとした食感がやみつき！何個
でも食べれるおいしさです。
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無
色
透
明
の
刺
激
の
少
な
い

多
彩
な
泉
質

　
平
安
時
代
の
開
湯
と
伝
え
ら
れ
て
い
る

土
湯
温
泉
は
、
標
高
約
４
５
０
ｍ
の
と
こ

ろ
に
あ
り
、
全
域
が
磐
梯
朝
日
国
立
公
園

に
指
定
さ
れ
て
い
ま
す
。
温
泉
街
か
ら
２

㎞
ほ
ど
入
っ
た
山
深
い
荒
川
の
源
流
沿
い

に
源
泉
群
が
あ
り
、
地
中
か
ら
噴
出
す
る

１
３
０
℃
前
後
の
蒸
気
と
熱
水
に
天
然
の

湧
水
を
加
え
た
温
泉
が
、
毎
分
約
１
，
４

０
０
リ
ッ
ト
ル
、
絶
え
間
な
く
供
給
さ
れ

て
い
ま
す
。
　

　
泉
質
は
、
無
色
透
明
で
刺
激
の
少
な
い

ア
ル
カ
リ
単
純
泉
で
す
が
、
ほ
か
に
も
炭

酸
水
素
塩
泉
な
ど
独
自
の
源
泉
が
湧
出
す

る
宿
も
あ
り
ま
す
。
さ
ら
に
、
秘
境
ム
ー

ド
満
点
の
エ
リ
ア
も
！
ブ
ナ
の
原
生
林
が

広
が
る
標
高
１
，
２
０
０
ｍ
地
域
に
位
置

す
る
土
湯
峠
温
泉
郷
に
は
、
硫
黄
泉
や
鉄

泉
、
ア
ル
ミ
ニ
ウ
ム
泉
な
ど
、
色
や
香
り

も
異
な
る
温
泉
を
楽
し
め
る
宿
が
６
軒
点

在
し
て
い
ま
す
。
効
能
豊
か
な
温
泉
を
湛

え
た
湯
船
に
浸
か
る
ひ
と
と
き
は
、
ま
さ

に
至
福
。
喧
騒
を
忘
れ
て
心
と
体
を
健
や

か
に
し
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

　
温
泉
街
の
雰
囲
気
に
マ
ッ
チ
し
な
が
ら

も
、
ガ
ラ
ス
張
り
で
開
放
的
な
外
観
か
ら

の
ぞ
く
モ
ダ
ン
で
お
し
ゃ
れ
な
店
内
が
目

を
惹
く
こ
ち
ら
の
カ
フ
ェ
は
、
２
０
２
０

年
８
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か
り
。
バ
イ

ナ
リ
ー
発
電
後
の
熱
水
の
２
次
利
用
で
エ

ビ
の
養
殖
を
行
っ
て
い
る
土
湯
な
ら
で
は

の
ア
ク
テ
ィ
ビ
テ
ィ
「
エ
ビ
釣
り
」
を
、

店
内
の
一
角
に
あ
る
釣
り
堀
で
体
験
す
る

こ
と
が
で
き
ま
す
。

　「
自
分
た
ち
で
コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
を
育
む
小

さ
な
お
店
」
が
コ
ン
セ
プ
ト
の
「
お
ら
ら

の
コ
ミ
セ
」。
カ
フ
ェ
や
エ
ビ
釣
り
を
し
て

交
流
の
場
、
繋
が
り
の
場
と
し
て
楽
し
ん

で
み
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

　「
お
ら
ら
の
コ
ミ
セ
」
の
十
数
メ
ー
ト

ル
先
に
お
店
を
構
え
る
「
お
ら
ら
の
酒

B
A
R
・
醇
醸
蔵
」。
県
酒
造
好
適
米
「
夢

の
香
」
を
使
っ
た
ど
ぶ
ろ
く
と
市
内
果
樹

農
家
の
リ
ン
ゴ
を
使
っ
た
シ
ー
ド
ル
を
２

０
２
０
年
12
月
よ
り
販
売
。
全
国
で
も
珍

し
い
〝
温
泉
街×

醸
造
所
〞
の
取
り
組
み

に
注
目
が
集
ま
っ
て
い
ま
す
。
醇
醸
蔵

は
、
貴
重
な
製
造
工
程
を
大
き
な
ガ
ラ
ス

越
し
に
見
学
す
る
こ
と
も
可
能
。
土
湯
で

し
か
で
き
な
い
楽
し
み
方
が
こ
こ
に
あ
り

ま
す
。 温

泉
街
に
完
成
し
た
新
名
所
を

の
ん
び
り
巡
る
新
た
な
楽
し
み

　
土
湯
温
泉
の
新
た
な
楽
し
み
が
、
新
設

さ
れ
た
施
設
巡
り
で
す
。
ま
ち
お
こ
し
セ

ン
タ
ー
「
湯
楽
座
」
と
観
光
交
流
セ
ン
タ
ー

「
湯
愛
舞
台
」
は
、
東
日
本
大
震
災
か
ら
の

地
域
再
生
を
願
っ
て
誕
生
し
ま
し
た
。「
湯

楽
座
」
に
は
、
観
光
案
内
所
、
カ
フ
ェ
レ

ス
ト
ラ
ン
の
ほ
か
、
お
土
産
や
日
用
品
な

ど
も
扱
っ
て
い
ま
す
。
向
か
い
側
に
は
、

公
衆
浴
場
「
中
之
湯
」も
あ
り
ま
す
。
東
北

三
大
こ
け
し
発
祥
の
地
と
し
て
知
ら
れ
て

い
る
土
湯
温
泉
は
、
温
泉
街
の
あ
ち
ら
こ

ち
ら
に
こ
け
し
の
オ
ブ
ジ
ェ
が
あ
る
の
も

特
徴
で
す
。
展
望
広
場
か
ら
絶
景
も
楽
し

め
る
「
湯
愛
舞
台
」
で
は
、
土
湯
こ
け
し

の
絵
付
け
体
験
を
行
っ
て
い
ま
す
。

　
ほ
か
に
も
土
湯
温
泉
で
は
、
東
日
本
大

震
災
か
ら
の
復
興
再
生
の
た
め
、
水
力
発

電
や
温
泉
熱
を
利
用
し
た
バ
イ
ナ
リ
ー
発

電
な
ど
の
再
生
可
能
エ
ネ
ル
ギ
ー
に
よ
る

地
域
お
こ
し
に
も
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
土
湯
温
泉
は
、
古
く
か
ら
の
温
泉
街
の

街
並
み
と
、
新
し
い
街
の
シ
ン
ボ
ル
が
融

合
し
、
新
た
な
街
の
魅
力
を
生
み
出
し
て

い
ま
す
。

問土湯温泉観光協会　☎024-595-2217

ゆ
　
め
　
ぶ
　
た
い

ゆ
　ら
く
　ざ

な
か
　
の
　
ゆ

ゆ め

いで湯の里 ふくしま　 土湯温泉

70

4

13

115

福
島
駅東

北
自
動
車
道

東北中央自動車道

福島西I.C

至仙台

至郡山

至米沢

福島大笹生I.C

福島JCT

土湯温泉
♨

アクセス

新
ス
ポ
ッ
ト
を
ご
紹
介
！

コ
ミ
ュ
ニ
テ
ィ
カ
フ
ェ×

エ
ビ
の
釣
り
堀

「
お
ら
ら
の
コ
ミ
セ
」

温
泉
情
緒×

お
い
し
い
お
酒

「
お
ら
ら
の
酒
B
A
R
・
醇
醸
蔵
」

新
し
い
取
り
組
み
で
常
に
変
化
し
続
け
る
土
湯
温
泉
街
。

土
湯
の
ま
ち
を
活
気
づ
け
る
、
新
た
な
２
つ
の
拠
点
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

「つちゆ湯愛エビ」と名付けられたエビは“オニテナガエビ”という国内でも珍しい種
類。うまく釣るにはコツが必要とのこと。釣ったエビは、カフェの横で焼いて味わう
ことができます。

自家製の甘酒はお米の甘さだけで作られ、
スッキリとした飲み口が特徴のイチオシ商
品。他にもふくしまの地酒やおつまみ、カ
フェメニューも充実しています。

おららのコミセ
福島市土湯温泉町字上ノ町1　☎024-573-9133
定休日／カフェ・年中無休　エビ釣り・不定休
営業時間／午前10時~午後６時

おららの酒BAR・醇醸蔵
福島市土湯温泉町字下ノ町21
☎024-572-3772
定休日／不定休
営業時間／午前10時～午後６時

T S U C H I Y U  O N S E N

さかば じゅんじょうぐら
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T A K A Y U  O N S E N

高湯街道
70

4

13

115

福
島
駅東

北
自
動
車
道

東北中央自動車道

福島西I.C

至仙台

至郡山

至米沢

福島JCT福島大笹生I.C

高湯温泉

の
鳴
り
物
を
禁
ず
」
と
い
う
取
り
決
め
を

守
っ
て
き
た
こ
と
も
そ
の
一
つ
で
す
。
豊

か
な
自
然
と
静
け
さ
を
残
す
秘
湯
感
た
っ

ぷ
り
の
湯
治
場
と
し
て
訪
れ
る
人
を
癒
し

ま
す
。
古
く
か
ら
口
伝
さ
れ
て
き
た
「
三

日
一
廻
り
、
三
廻
り
十
日
」
と
い
う
入
浴

法
も
然
り
。
先
人
た
ち
が
温
泉
の
効
能
を

よ
く
理
解
し
、
活
用
し
て
い
た
こ
と
が
伺

え
ま
す
。
さ
ら
に
２
０
１
５
年
、
経
験
測

で
し
か
な
っ
た
高
湯
温
泉
の
〝
温
泉
力
〞

に
つ
い
て
、
医
科
学
的
な
見
地
か
ら
検
証

し
よ
う
と
実
証
実
験
を
行
い
ま
し
た
。
そ

の
結
果
を
「
温
泉
水
そ
の
も
の
に
体
を
改

善
す
る
力
が
あ
る
こ
と
が
判
明
し
ま
し
た
」

と
永
山
さ
ん
。
地
中
か
ら
無
酸
素
状
態
の

還
元
水
と
い
う
形
で
湧
き
出
る
温
泉
水

が
、
体
内
の
活
性
酸
素
を
取
り
除
き
、
若

こ
と
か
ら
、
こ
う
し
た
方
法
を
採
用
し
て

い
る
温
泉
地
や
宿
が
少
な
く
な
っ
て
い
る

そ
う
で
す
。
温
泉
水
を
引
く
管
に
湯
の
花

が
付
着
す
る
の
で
、
週
１
回
は
必
ず
清
掃

し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
し
、
悪
天
候
や

入
浴
客
の
数
が
多
か
っ
た
り
す
る
と
湯
温

が
下
が
り
ま
す
。
共
同
浴
場
『
あ
っ
た
か

湯
』
で
は
、
１
時
間
ご
と
に
温
度
を
測

り
、
温
泉
水
を
増
や
し
た
り
、
絞
っ
た
り

し
て
適
温
を
保
っ
て
い
る
と
の
こ
と
。
高

湯
温
泉
で
は
、
今
も
７
軒
の
宿
と
１
軒
の

共
同
浴
場
の
合
計
53
の
す
べ
て
の
浴
槽
で

こ
れ
ら
の
作
業
を
行
っ
て
お
り
、
最
大
の

特
徴
と
な
っ
て
い
ま
す
。

医
科
学
的
な
見
地
か
ら

検
証
・
実
証
し
た
温
泉
力

　高
湯
温
泉
の
魅
力
は
、
ほ
か
に
も
た
く

さ
ん
あ
り
ま
す
。
開
湯
当
時
か
ら
「
一
切

全
て
の
浴
槽
で
完
全
な

源
泉
か
け
流
し
を
守
る

　開
湯
４
１
０
年
。
高
湯
温
泉
の
温
泉
水

は
、
吾
妻
連
峰
に
降
っ
た
雨
や
雪
が
地
中

に
し
み
込
み
マ
グ
マ
溜
ま
り
の
熱
で
温
め

ら
れ
30
年
か
け
て
湧
き
出
る
も
の
で
、
源

泉
滝
の
湯
は
天
候
に
か
か
わ
ら
ず
常
に

50
・
５
℃
あ
る
そ
う
で
す
。
毎
分
３
，０
０

０
リ
ッ
ト
ル
以
上
も
の
湯
量
を
誇
る
源
泉

は
、
現
在
９
本
。
新
鮮
な
温
泉
水
は
、
自

然
流
下
で
引
湯
さ
れ
、
加
温
、
加
水
を
一

切
せ
ず
、
各
施
設
の
浴
槽
へ
注
が
れ
て
い

ま
す
。

　２
０
１
０
年
に
は
東
北
初
、
地
域
を
挙

げ
て
「
源
泉
か
け
流
し
宣
言
」
を
行
い
ま

し
た
。
源
泉
か
け
流
し
と
は
、
温
泉
水
を

浴
槽
に
入
れ
た
分
だ
け
外
に
捨
て
る
と
い

う
極
め
て
シ
ン
プ
ル
な
給
湯
方
法
で
す
。

し
か
し
近
年
は
、
と
て
も
手
間
が
か
か
る

返
り
や
未
病
へ
効
果
な
ど
が
あ
る
と
わ

か
っ
た
の
だ
そ
う
で
す
。
空
気
が
澄
み
、

見
晴
ら
し
の
よ
い
冬
景
色
に
巡
り
合
う
機

会
が
多
く
な
る
こ
の
季
節
。
ぜ
ひ
、
高
湯

温
泉
を
訪
ね
て
効
能
豊
か
な
濁
り
湯
の
白

と
雪
の
白
、
青
空
の
３
点
セ
ッ
ト
を
満
喫

さ
れ
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
。

※

１

い
ん 

と
う

※

２

♨

アクセス

いで湯の里 ふくしま　 高湯温泉

高湯温泉観光協会事務局長
兼共同浴場施設管理者

永山　博昭 さん

ひろなが やま あき

※1 三味線、太鼓はもちろん、腕相撲や盆踊りも行わな
いなど、しきたりを遵守しながら純粋に体を癒す
湯治場の佇まいを守り続けてきた。

※2 ３日で一廻り。それを３回繰り返す。一廻りで体を
温泉に慣し、二廻り目で解毒して患部を治し、三
廻り目で自律神経や免疫などを整え健康体に導く
というもの。

問高湯温泉観光協会　☎024-591-1125

温泉水を引く管の清掃。湯の管理をする湯番などにより付着した湯の花を週に
１回、専用の道具で取り除いている。

高湯温泉共同浴場「あったか湯」の源泉「高湯26番滝の
湯」。湧き出たばかりの温泉は無色透明。空気に触れるこ
とで白濁の湯になる。
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　明
治
22
年
創
業
の
「
丸
滝
」
は
、
福
島

市
飯
坂
町
に
あ
り
ま
す
。
老
舗
の
醸
造
元

に
生
ま
れ
育
っ
た
堀
切
知
之
さ
ん
。
昨
今

の
発
酵
食
品
ブ
ー
ム
を
踏
ま
え
、
福
島
市

の
発
酵
文
化
に
つ
い
て
尋
ね
る
と
「
あ
ま

り
こ
だ
わ
ら
な
い
と
こ
ろ
か
な
と
思
い
ま

す
」
と
、
話
し
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。「
実

は
福
島
市
っ
て
、
発
酵
食
品
の
一
つ
納
豆

の
年
間
支
出
額
が
日
本
一
な
ん
で
す
。
で

も
、
皆
さ
ん
あ
ま
り
頓
着
し
な
い
」
と
残

念
が
る
堀
切
さ
ん
。
ネ
ギ
や
キ
ム
チ
を
入

れ
る
と
か
、
食
べ
方
の
こ
だ
わ
り
を
熱
く

語
り
合
う
こ
と
も
、
日
々
の
健
康
に
一
役

買
う
の
で
は
と
感
じ
て
い
る
の
だ
と
か
。

「
た
だ
、
そ
う
い
う
僕
も
家
業
を
継
い
だ

時
は
、
健
康
と
か
あ
ま
り
考
え
る
タ
イ
プ

で
は
な
か
っ
た
の
で
」
と
苦
笑
い
。「
何
も

考
え
て
い
ま
せ
ん
で
し
た
け
ど
、
微
生
物

の
活
動
を
活
か
し
て
長
期
熟
成
さ
せ
、
味

噌
本
来
の
風
味
や
う
ま
味
を
引
き
出
す
昔

大
豆
の
浸
し
水
に
溶
出
す
る
成
分
も
全
部

取
り
込
も
う
と
、
浸
し
水
で
大
豆
を
煮
る

方
法
に
し
た
の
だ
と
か
。「
コ
ク
が
加
わ
っ

て
一
層
お
い
し
い
味
噌
に
な
り
ま
し
た
」。

　さ
ら
に
健
康
を
テ
ー
マ
に
発
酵
食
品
を

深
掘
り
し
て
い
く
中
で
、
効
能
や
上
手
な

食
べ
方
な
ど
が
わ
か
っ
て
き
た
と
の
こ
と
。

「
発
酵
食
品
っ
て
、
食
物
繊
維
と
か
い
ろ

ん
な
物
質
が
発
酵
に
よ
っ
て
吸
収
さ
れ
や

す
い
形
に
な
っ
て
い
る
の
で
、
食
べ
る
と

腸
内
環
境
が
良
く
な
る
そ
う
で
す
。
お
通
じ

が
良
く
な
る
の
で
美
容
な
ど
さ
ま
ざ
ま
な

効
果
が
期
待
で
き
る
そ
う
で
す
」。
多
様
な

菌
が
腸
の
中
に
バ
ラ
ン
ス
よ
く
い
る
こ
と

が
大
事
な
の
で
、
上
手
な
食
べ
方
は
、
麹

な
が
ら
の
方
法
を
、
そ
の
ま
ま
受
け
継
い

だ
こ
と
は
、
よ
か
っ
た
と
思
っ
て
い
ま
す
」

と
、
話
し
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。

　健
康
を
考
え
る
き
っ
か
け
に
な
っ
た
の

は
、
東
日
本
大
震
災
で
し
た
。
味
噌
、
醤

油
の
需
要
が
激
減
。
一
方
で
こ
の
頃
か
ら
、

健
康
を
気
遣
う
人
た
ち
か
ら
味
噌
づ
く
り

教
室
を
開
催
し
て
ほ
し
い
と
い
う
要
望
が

舞
い
込
む
よ
う
に
な
り
、
手
づ
く
り
味
噌

講
座
を
開
催
す
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

同
時
に
、「
食
べ
物
っ
て
な
ん
だ
ろ
う
」
と
深

く
考
え
る
よ
う
に
な
り
、
さ
ま
ざ
ま
な
要

望
に
応
え
ら
れ
る
よ
う
商
品
を
少
量
多
品

種
に
切
り
替
え
ま
し
た
。
少
量
に
し
た
こ
と

に
伴
い
味
噌
づ
く
り
の
工
程
も
一
部
変
更
。

や
酵
母
、
乳
酸
菌
な
ど
を
含
む
い
ろ
い
ろ

な
発
酵
食
品
を
、
食
べ
続
け
る
こ
と
が
大

事
な
の
だ
と
か
。「
よ
く
熟
成
し
た
味
噌
を

使
っ
て
具
沢
山
な
味
噌
汁
に
す
る
と
か
、

納
豆
も
古
漬
け
な
ど
を
刻
ん
で
入
れ
る
と

か
、
多
様
性
を
意
識
し
た
食
べ
方
を
す
る

と
よ
い
と
思
い
ま
す
」。
乳
酸
菌
は
体
の
中

で
増
え
る
こ
と
は
な
い
の
で
、
食
べ
続
け

て
腸
内
細
菌
を
豊
か
に
し
て
お
く
必
要
が

あ
る
と
も
教
え
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。

　タ
ー
ニ
ン
グ
ポ
イ
ン
ト
と
な
っ
た
東
日

本
大
震
災
か
ら
間
も
な
く
10
年
。
堀
切
さ

ん
は
、
こ
れ
か
ら
も
味
噌
や
甘
酒
な
ど
、

手
塩
に
か
け
た
発
酵
食
品
を
通
し
て
、
人

生
１
０
０
年
時
代
の
健
康
に
貢
献
し
て
い

き
た
い
と
考
え
て
い
る
そ
う
で
す
。
ぜ
ひ

皆
さ
ん
も
ご
自
身
の
健
康
の
た
め
に
、
多

種
多
様
な
発
酵
食
品
を
食
べ
て
み
て
は
い

か
が
で
し
ょ
う
。

糀室。丸滝では、糀も自社で手づくりしています。

丸滝の「手づくり味噌講座」。撹拌機を使わない昔ながらの味噌づく
りが体験できます。2人以上で要予約。

丸滝の味噌蔵。昔は後ろの大きな木樽で味噌が作
られていた。

第23回　インタビュー

26
歳
で
伝
統
的
な

味
噌
製
造
法
を
受
け
継
ぐ

発
酵
食
品
を
通
し
て

人
生
１
０
０
年
時
代
の
健
康
に
貢
献

大
震
災
以
降
、

健
康
を
テ
ー
マ
に
深
掘
り

受け継がれてきた
発酵食品で
健康な体づくり

健
康
を
テ
ー
マ
に

発
酵
食
品
を
深
堀
り

発
酵
食
品
が
免
疫
力
や
抵
抗
力
を
高
め
、
健
康
維
持
や
美
容
な
ど
体
に

う
れ
し
い
効
果
が
得
ら
れ
る
と
注
目
さ
れ
て
い
ま
す
。
豊
か
な
自
然
に

囲
ま
れ
た
福
島
市
に
も
、
古
く
か
ら
数
多
く
の
発
酵
食
品
が
伝
わ
っ
て

い
ま
す
。
今
回
の
「
魅
力
人
」
は
、「
健
康
」
を
テ
ー
マ
に
さ
ま
ざ
ま
な

取
り
組
み
を
し
て
い
る
味
噌
・
醤
油
醸
造
の
老
舗
「
丸
滝
」
の
堀
切
知
之

さ
ん
を
訪
ね
ま
し
た
。
福
島
の
発
酵
文
化
や
発
酵
食
品
の
上
手
な
取
り

入
れ
方
な
ど
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

みそ製造技能士1級。大学を卒業後、就職。120年続く
家業を継ぐため、26歳の時に福島市飯坂町に戻る。手
づくり味噌にこだわり、撹拌機を使わない昔ながらの
味噌づくりを続ける。東日本大震災以降、商品を少量
多品種に変更。さらに体を気遣う人を考え、手づくり
味噌講座を始める。幼稚園や保育園、公民館などでも
同講座を開催しながら味噌の大切さ、甘酒の良さを伝
え続けている。

提供／ふくしま花案内人写真班

有限会社丸滝　代表取締役

堀切　知之 さん

Tomoyuki

Horikiri

丸滝のこだわり商品

商品や味噌づくり体験に
ついて詳しくはコチラ！→

丸滝では味噌、醤油以外にも飯坂温泉名物「ラヂ
ウム玉子」や特定のお米に自社製の厳選麹菌を
使ったキレの良い「甘酒」など、おいしく身体に
やさしいこだわりの商品を製造・販売していま
す。また、自社製甘酒に、胃酸にも耐える２つの
植物乳酸菌（SN35N株・G15株）を加えた生甘酒
「ｍ」を2020年10月から発売開始。

問㈲丸滝　☎024-542-2425

ほり　きり とも　 ゆき

ま
る
た
き

こうじむろ

かく はん き

かく はん き
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飯坂温泉　湯沢通り
オレンジ色の街灯に照らされ、さらに
レトロな雰囲気を醸し出す温泉街。
福島市が誇る３つの温泉地はそれぞれ個
性があり、自分に合ったスタイルで楽し
むことができます。皆さんも“至福のひ
ととき”を求めて出かけてみませんか？

2021年１月１日発行

夢通信
バックナンバーは
市ホームページで！

福島市役所 広聴広報課

連続テレビ小説「エール」が2020年11月28日でついに最終回を迎えました。
これからも「エール」のレガシーを「古関裕而のまち福島市」に活かしていきます。

　ボタンを押すと古関メロディーが流
れる古関裕而メロディーボックスを、
古関裕而ストリート（レンガ通り）に
２基、教育文化複合施設こむこむ館内
に１基、それぞれ設置します。それぞ
れのボックスで聴ける曲に違いがあり
ます。現在も親しまれている古関メロ
ディーをぜひお楽しみください。
問文化振興課 ☎024-525-3785

　2020年11月10日にこむこむで、
「エール」出演の窪田正孝さん（古山
裕一役）、中村蒼さん（村野鉄男役）、
山崎育三郎さん（佐藤久志役）の「福
島三羽ガラス」の３人が来福し、「エー
ルファン感謝祭 in 福島」と題して、公
開収録が行われました。「エール」撮影時
のエピソードや、最終回までの見どこ
ろなどをお話しいただきました。

　古関裕而記念館前広場の休憩所に、
「エール」に登場する喫茶「バンブー」
のセットを再現。ドラマ内で使用した
小道具や、ドラマの紹介パネルなどを
展示しています。
※喫茶「バンブー」の展示は３月末ま
でを予定。
問観光コンベンション推進室
　☎024-572-5718

古関裕而メロディーボックス設置 喫茶「バンブー」 エールファン感謝祭 in 福島

くぼ  た まさたか

なかむらあおい

やまざき いくさぶろう

　福島市では、新型コロナウイルス緊急支援策第４弾として、アルバイ
ト先の休業などにより収入が減少した大学生などを任用しています。そ
のうちの６人の大学生が、飯坂・土湯・高湯の３グループに分かれ、各
温泉地の強みを生かしたふるさと納税返礼品開発プロジェクトに取り組
み、先日発表会を行いました。
　大学生らしい若者の視点で、果樹園で採った果物を使って、地元パ
ティシエの指導でお菓子作り体験ができる案など、計６件の返礼品を提
案しました。
　現在、返礼品の商品化に向けて開発を継続しており、順次発表する予
定です。ぜひ本市ならではのふるさと納税返礼品をご堪能ください！

【お問い合わせ先】（一社）福島市観光コンベンション協会　☎024-563-5554
ふるさと納税はこちらから！

大学生が本市のふるさと納税返礼品を開発！

※メロディーボックスイメージ図

※古関裕而記念館は、2021年１月上旬からリニューアル工事のため休館。３月上旬再オープン予定です。


